
SÉ UN INCONFORME QUE

TRANSFORME
AL MUNDO

HOTELERA Y
ADMINISTRACIÓN

¿CÓMO CAMBIAR LO ESTABLECIDO?

SI CREES QUE LOS SERVICIOS
DEBEN MEJORAR,

CREA EXPERIENCIAS IMPECABLES.

BOGOTÁ, SNIES 107852 RESOLUCIÓN R.C. 1274 DEL 04/02/2019 | VIG. 7 AÑOS

Facultad: Negocios, Gestión y Sostenibilidad.
Escuela: Escuela de Negocios y Desarrollo Internacional. 

Título: Administrador Hotelero y Gastronómico.

En el Poli creemos que los inconformes pueden cambiar el 
mundo, por eso apostamos por hacer las cosas de una forma 

diferente al conectar a nuestros estudiantes con problemáticas 
reales y guiándolos para que generen soluciones que 

construyan un mejor futuro.

DIFERENTE 
PORQUE...

 NUESTROS ESTUDIANTES PIENSAN

Estudiando un Pregrado de

DURACIÓN: 8 Semestres
NÚMERO DE CRÉDITOS: 145

MODALIDAD: Presencial
SEDE: Bogotá

Crean formas de cambiar el mundo
mediante proyectos que permiten
estudiar las problemáticas sociales. 

Fortalecen sus habilidades creativas gracias a que 
su aprendizaje se realiza en espacios conectados 
con la naturaleza.
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DIFERENTE 

Reciben el acompañamiento para el crecimiento 
de nuevos emprendimientos y ofrecemos apoyos 
institucionales para su creación.

NO TE CONFORMES Y HAZ LA DIFERENCIA A TRAVÉS DE NUESTRAS 

3 FACULTADES
FACULTAD

DE NEGOCIOS,
GESTIÓN Y

SOSTENIBILIDAD. 

Si crees que falta innovar más, encuentra 
nuevas formas de hacer las cosas a través de 
la interacción entre la creatividad y las 
capacidades técnicas del ser humano.

SI BUSCAS OTROS CAMINOS PARA CAMBIAR EL MUNDO, CONOCE NUESTRAS OTRAS FACULTADES:

FACULTAD
DE INGENIERÍA,

DISEÑO E
INNOVACIÓN. 

Si crees que un mensaje puede cambiar la 
sociedad, créalo al analizar la conducta social 

FACULTAD
DE SOCIEDAD,

CULTURA Y
CREATIVIDAD. 

HABILIDADES QUE CREAN SOLUCIONES

ADMINISTRACIÓN
HOTELERA Y

GASTRONÓMICA
Si crees que los servicios deberían mejorar, crea experiencias impecables a 

través de la gestión y la dirección de empresas del sector turístico.

En este pregrado aprenderás a gestionar empresas en el sector turístico, 

Con todo esto podrás transformar la sociedad realizando acciones como:

Comprender los negocios y su gestión
dentro de los contextos sociales.

Desarrollar estrategias alternativas de negocios
con sostenibilidad ambiental.

Profundizar en arte culinario, organización
de eventos y servicio en hotelería.

Si crees que falta más responsabilidad 

del dinero al aplicar los conocimientos de las 
Ciencias Económicas, Administrativas y 
Contables. En esta facultad encontrarás 
nuestro Pregrado en Administración Hotelera 
y Gastronómica, con el que podrás ser un líder 
que transforme el sector turístico, hotelero y 
gastronómico.

Se relacionan con expertos y aprenden de ellos 
para impulsar su carrera a través de nuestro 
proyecto institucional Polispeakers.
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Con las nuevas habilidades que obtendrás a lo largo de tu carrera,
podrás construir un mejor mundo al desempeñarte como:

· Administrador Hotelero.
·  Consultor de Calidad y Servicio.

·  Líder Gastronómico en Empresas Privadas o Públicas.
· Emprendedor de Nuevos Proyectos.

¿CÓMO TRANSFORMAR
AL MUNDO DESDE
TU PROFESIÓN? 

NO TE CONFORMES CON CUALQUIER

PREGRADO
CUANDO PUEDES

CONOCER LOS

relacionados con el turismo de negocios y eventos,

Prepararte en la gestión de procesos de producción 
gastronómica fundamentados en la microbiología e 
higiene alimentaria.

internacional fortaleciendo a su vez el desarrollo de productos 
gastronómicos innovadores.

Aprender en convenio con Gato Dumas cómo 
formular proyectos hoteleros y gastronómicos.



ES EL CAMINO DE UN INCONFORME? 
Durante tu pregrado en Administración Hotelera y Gastronómica 

fortalecerás tus conocimientos a través de un plan de estudios 
dividido en ocho semestres con diferentes materias:

Total Créditos: 145
Total Asignaturas: 46

Bloque Institucional
Bloque de Facultad
Bloque por Programa
Bloque Electivo
Créditos
N° Asignatura
Prerrequisitos

3022907400

BUSCA LO QUE TE APASIONA. 
SI QUIERES HACER LA DIFERENCIA, 

HAZ PARTE DE LOS QUE HACEN LA DIFERENCIA

INSCRIPCIONES ABIERTAS
VALOR DEL SEMESTRE: 

$ 5.630.000
Vig. 2023

FINANCIACIÓN
Brindar más oportunidades hace la diferencia, por eso contamos con más 

de 10 alianzas para financiar tu matrícula y ayudarte a conectar con 
una educación diferente y de calidad.

1

2

3

4

5

6

Introducción a
la Hotelería y
Gastronomía

Legislación
e Higiene

Alimentaria

Patrimonio
Cultural y

Gastronómico

Sistemas
Hoteleros y

Gastronómicos

CreateCamps I

CreateCamps II Fundamentos de
Servicio al Cliente

Conservación e
Industrialización

de Alimentos

Cultura
del Servicio

Geografía
Nacional e

Internacional

Contabilidad
General

Nutrición y
Diseño de Menús

Legislación
Hotelera AHG

MicroeconomíaCostos Hoteleros
y Gastronómicos

Gastronomía
Colombiana

1 2 3 4

6 7 8 9 10

11 12 1413 15

17 18 2019

29 30 3231

2 2 3 6

2 3 3 6 3

3 3 3 2 3

3 3 3 3

3 3 3 3

Dirección de
Establecimientos

Gastronómicos

41 42

3 3

Gestión del
Talento Humano

35 36 3837

3 3 3 3
7

Turismo, Ecología
y Desarrollo
Sostenible

Catering,
banquetes
y Buffets

Cata y Cultura
Vitivinícola

23 24 2625

3 3 3 3

8

Práctica

3

Cultura
Ambiental

5

3

Matemáticas

Matemática
Financiera

39

3

Marketing
Hotelero y

Gastronómico

3

Opción de Grado

Logística en
Empresas Hoteleras

y Gastronómicas

21 22

3

Electiva I

28

3

Electiva II

34

3

Electiva III

40

3

Proceso
Administrativo

16

3

Servicio de
Alimentos
y Bebidas

27

3

44 45

3

Administración
Financiera

Presupuestos
Hoteleros

y Gastronómicos

33

3

Fundamentos
de Mercadeo

Calidad y
Certificación
en Hoteles y

Restaurantes

Desarrollo de
Productos Hoteleros

Gastronómicos
Innovadores

Auditoría Hotelera
e Ingresos
de Hoteles

Estadística

Formulación y
Evaluación de

Proyectos Hoteleros
y Gastronómicos

Organización de
Eventos, Congresos

y Convenciones

Métodos
Investigativos

Gastronomía
Internacional

43

3

Dirección
Ejecutiva de

Ama de Llaves

6 121 5

3

Electiva IV

46

195 1

6 10

21

32 31

27 5

35 31 12 36

Reconocimiento de créditos (5) 
Emprendimiento (3)
Informática (2)

Requisitos de grado
Requisito institucional inglés 

#SomosDiferentesSomosPoli

Citycampus: calle 61  7 -  69 Campus Bogotá: calle 57 3 – 00 este

$ 6.137.000
Vig. 2024


