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Titulo: Administrador Hotelero y Gastrondmico.

SI CREES QUE LOS SERVICIOS
DEBEN MEJORAR,
CREA EXPERIENCIAS IMPECABLES.

SE UN INCONFORME QUE

AL MUNDO

En el Poli creemos que los inconformes pueden cambiar el
mundo, por eso apostamos por hacer las cosas de una forma
diferente al conectar a nuestros estudiantes con problematicas
reales y guiandolos para que generen soluciones que
construyan un mejor futuro.

NUESTROS ESTUDIANTES PIENSAN

BIFERENIE

ay Fortalecen sus habilidades creativas gracias a que
su aprendizaje se realiza en espacios conectados
con la naturaleza.

mediante proyectos que permiten

rd\QP] Crean formas de cambiar el mundo
estudiar las problematicas sociales.



Se relacionan con expertos y aprenden de ellos
para impulsar su carrera a través de nuestro
proyecto institucional Polispeakers.

Reciben el acompanhamiento para el crecimiento
de nuevos emprendimientos y ofrecemos apoyos
0o institucionales para su creacion.
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NO TE CONFORMES Y HAZ LA DIFERENCIA A TRAVES DE NUESTRAS

o HGULTADES

Si crees que falta mas responsabilidad
financiera, genera conciencia sobre el manejo
del dinero al aplicar los conocimientos de las
Ciencias Econdmicas, Administrativas y
Contables. En esta facultad encontraras
nuestro Pregrado en Administracion Hotelera
y Gastrondmica, con el que podras ser un lider
que transforme el sector turistico, hoteleroy
gastronémico.

SI BUSCAS OTROS CAMINOS PARA CAMBIAR EL MUNDO, CONOCE NUESTRAS OTRAS FACULTADES:

Si crees que falta innovar mas, encuentra
nuevas formas de hacer las cosas a través de
la interaccion entre la creatividad y las
capacidades técnicas del ser humano.

Si crees que un mensaje puede cambiar la
sociedad, créalo al analizar la conducta social
y como esta se puede modificar para el
beneficio comun.

ADMINISTRACION
HOTELERA Y
GASTRONGMICA

Si crees que los servicios deberian mejorar, crea experiencias impecables a
través de la gestion y la direccion de empresas del sector turistico.

= HABILIDADES QUE CREAN SOLUCIONES -

En este pregrado aprenderas a gestionar empresas en el sector turistico,
hotelero y gastronémico afianzando tu liderazgo y trabajo en equipo.
Con todo esto podras transformar la sociedad realizando acciones como:

Comprender los negocios y su gestion
dentro de los contextos sociales.

Desarrollar estrategias alternativas de negocios
con sostenibilidad ambiental.

Profundizar en arte culinario, organizacion
de eventos y servicio en hoteleria.




.COMO TRANSFORMAR
AL MUNDO DESDE
TU PROFESION?

Con las nuevas habilidades que obtendras a lo largo de tu carrera,
podras construir un mejor mundo al desempenarte como:

* Administrador Hotelero.
* Consultor de Calidad y Servicio.
* Lider Gastronémico en Empresas Privadas o Publicas.
* Emprendedor de Nuevos Proyectos.
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NO TE CONFORMES CON CUALQUIER

GUANDO PUEDES

Aprender en convenio con Gato Dumas como
formular proyectos hoteleros y gastronémicos.

Prepararte en la gestién de procesos de produccion
gastrondmica fundamentados en la microbiologia e

higiene alimentaria.

Diseflar menus que integran la gastronomia colombiana e
internacional fortaleciendo a su vez el desarrollo de productos
gastrondmicos innovadores.




ES EL CAMINO DE UN INCONFORME?

Durante tu pregrado en Administracion Hotelera y Gastrondmica
fortaleceras tus conocimientos a través de un plan de estudios

dividido en ocho semestres con diferentes materias:
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Prerrequisitos

Reconocimiento de créditos (5)
Emprendimiento (3)

Informdtica (2)

Requisitos de grado

Requisito institucional inglés

Total Créditos:
Total Asignaturas:

HAZ PARTE DE LOS QUE HACEN LA DIFERENCIA

INSCRIPCIONES ABIERTAS

VALOR DEL SEMESTRE:

5 6.137.000

Vig. 2024

FINANCIACION

Brindar mas oportunidades hace la diferencia, por eso contamos con mas
de 10 alianzas para financiar tu matriculay ayudarte a conectar con

una educacion diferente y de calidad.

Poli.edu.co
O © 3022907400
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